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Vorwort.

Kaum ein anderer Kulturzweig des Gartenbaues hat sieh in
den letzten Jahren so populir, so umfangreich gestaltet, wie gerade
die Anzucht und Pflege der die kistlichste Frueht unseres Wiirme-
giirtels liefernden Erdbeerpflanze.

Diese Ausbreitung ist vor allen Dingen daranf zuriickzu-
fithren, dass Autorititen auf diesem Gebiete, wie der verstorbene
Hofgiirtner Nietner und mein hochverehrter alter Lehrer, Herr
Konigl. Gartenbaudirektor Goeschke-Proskau, in Wort und Schrift
eifrig fiir die Erdbeerkultur eingetreten sind.

In den letzten Jahren ist iiber Erdbeeren in der Literatur
nichts Neues erschienen, ich habe versucht, in meiner Schrift die
neuesten Erfahrungen, Sorten usw. in Verbindung mit der bis-
herigen Kulturpraxis in gedringter Kiirze wiederzugeben. Auf
Grund eigener Versuche habe ich gerade hbei richtiger Anwendung
der Diingemittel wichtige Erfahrungen sammeln kionnen und habe
deshalb dieses Kapitel, iiber welches bisher meist stillschweigend
oder anzweifelnd hinweggegangen wurde, etwas eingehender be-
sprochen.

Hoffentlich biete ich demnach in meiner kleinen Arbeit den
mit Recht immer zahlreicher werdenden Freunden der Erdbeer-
zucht eine willkommene Ergiinzung unserer Fachliteratur.

Oranienburg bei Berlin, Weilnachten 1907.

Gust. Ad. Langer.
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A. Freilandkultur.

I. Kapitel.

1. Geschichte, Verbreitung und Rentabilitit der Erdbeerkultur.

Die Erdbeere ist heute eine der bekanntesten und belieb-
testen Fruchtpflanzen unserer Zone, die man in keinem Garten
mehr vermissen michte. Ihre enorme Tragfihigkeit, ihre leichte
Kultur und grosse Widerstandsfihigkeit begriinden die immer
mehr zunehmende Verwendung derselben als Volksgenussmittel
oder richtiger gesagt, als ,Volksleckerhissen*. Man kinnte leicht
annehmen, dass ihre Kultur, dhnlich wie die des Weinstoeks und
unserer heimischen Obstarten, schon uralt wiire, und doch ist dem

nicht so. Die dltesten Schriftsteller erwiihnen die Erdbeere iiber- -

haupt nicht. Erst Virgil und Ovid besingen sie, aber nicht als
Kulturpflanze, sondern als Naturerzeugnis. In alten Schriften
wird dieselbe unter den Heilkriutern aufgefithrt, immer aber
ist nur von unserer Walderdbeere die Rede. Durch Einfithrung
neuer Arten Ende des 17. und Anfang des 18. Jahrhunderts,
speziell aus Amerika, begann man besonders in England mit der
Kultur und Ende des 18. Jahrhunderts schon mit der Treiberei
dieser so wohlschmeckenden, spidt erkannten Frucht. Erst An-
fang des 19. Jahrhunderts entstanden auch franzosische Ziich-
tungen. England ist aber mit seinen Zuchiresultaten immer an
der Spitze geblieben. Erst in der letzten Hilfte des 19. Jahr-
hunderts begann man auch in Deutschland sich mehr und mehr
der umfangreicheren Freilandknltur znzuwenden. HEs wurden
Sorten geziichtet, die, wenigstens fiir unsere Verhiltnisse, teil-
weise bedeutend besser sind, als die Resultate franzosischer und
englischer Zucht. Als bedeutendste Ziichter sind zu nennen: der
I'ranzose Theodore Muli¢, der Englinder Thomas Laxton, welch
letzterem wir eine grosse Anzahl wertvoller Sorten, u. a. die
heute noch obenanstehende Laxtons Noble verdanken; von
Deutschen: Hofgiirtner Heinrich Maurer, G. Gischke-Coethen und
in neunerer Zeit Johannes Bottner-Frankfurt a. 0., Soltwedel-
Deutsch-Evern n. a.

Wenn wir auch in unserm Vaterlande noch lange nicht an
die Massenkulturen von England und Amerika heranreichen, so
sind doch schon grisserc Flichen dem Erdbeerbau gewidmet.
Einzelne Ortschaften, die giinstige Boden- und Absatzverhiltnisse
besitzen, zeichnen sich auch hier besonders aus; so z B. der be-
kannte Obstort Werder bei Potsdam, Kiistrin und Umgegend,
Zossen, ,Eden“ bei Oranienburg, Deutsch-Evern, Kitzschenbroda,
Lossnitz  bei Dresden, Vierlanden hei Hamburg, Stauffenberg,

i

f— 5] —_—

Metz u. s. w. Trotzdem findet noch eine grissere Einfuhr be-
sonders von Treibfriichten bei uns statt. Obgleich die Friih-
kulturen der Erdbeere nicht nur im Herrschafts-, sondern auch im
handelsgirtnerischen Betriebe immer mehr Eingang finden, so
kann der Bedarf immer noch nicht aus unseren Kulturen gedeckt
werden. Im letzen Jahre (1907) kamen die ersten in Frankreich
im Freien gezogenen Friichte am 20. Mai aus Vaucluse nach
Kéln und anderen deutschen Stiadten.

Die Rentabilitit der Erdbeerkulturen ist naturgemiss von
allerlei Umstinden abhiingig. Im allgemeinen kann aber behauptet
werden, dass bei zusagenden Bodenverhiltnissen, richtiger Sorten-
wahl, sauberster Verpackung und moglichst beschleunigtem Ab-
satz die Erdbeere eine der lohnendsten Gartenfriichte ist.
Ertragsberechnungen verindern sich naturgemiss von Ort zu
Ort und von Jahr zu Jahr, deshalb ist von der Aufstellung
einer solchen abgesehen worden. Im allgemeinen werden die
Reinertragszahlen zu hoch angegeben. So gibt Barfuss in
seiner Broschiire nach Abzug der Unkosten 1130 Mark Rein-
ertrag pro Morgen an. Eine Rentabilitdtsberechnung in einem
Abreisskalender von .J. C. Schmidt kommt zu einem durchschnitt-
lichen Reinertrag von 1120 Mark pro Morgen. Eine Rundfrage
bei den hervorragendsten Erdbeerkultivateuren Deutschlands ergab,
dass mit einem durchschnittlichen Reinertrag von 400—600 Mark
pro Jahr und Morgen zu rechnen ist. Dass in einzelnen Fillen noch
bis zum 10. Juni Frithkulturfrichte bis 5 Mark pro Kilo bezahlt
wurden, sind nur Ausnahmen und nicht massgebend fiir die All-
gemeinheit. Ein bekannter Ziichter erhielt in der Zeit vom
1.—30. Juni durchschnittlich pro Kilo Delikatessfriichte 1,30 Mark,
pro Kilo Mittelware 0,85 Mark und fiir kleinere Ware 0,50 Mark
pro Kilo. Die Ernte betrigt je nach Jahr, Gegend und Sorten
pro Morgen 25—30 Zentner®). Um aber nicht arge Enttiduschungen
zu erleben, diirften 20 Zentner zu rechnen sein. Nimmt man als
Durchschnittspreis etwa 50 Mark pro Doppelzentner an, so ergibt
das eine Einnahme von 500—700 Mark pro Morgen. Fiir Anlage-
kosten, Diinger, Bodenbearbeitung, Pflanzen, Pfliickelohn, Ver-
packungsmaterial u. s. w. sind pro Morgen jihrlich ca. 250 Mark
in Abzug zu bringen, so dass der obengenannte Reinertrag von
etwa 400 Mark verbleibt.

Keine andere Fruecht verliert bei riicksichtsloser Behandlung
so schuell an Wert wie eben die Erdbeere. Deshalb ist die Hohe
des (Gewinnes nicht zuletzt von der kanfminnischen Tntelligenz
des Ziichters abhingig.

Ein Zuviel, eine Ueberproduktion ist bei Krdbeeren, wenigstens
fiir die niichsten Jahre, wohl ausgeschlossen.

#) Verfasser hat allerdings schon Ernten bis zu 60 Zentner kennen gelernt.
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2. Lage und Bodenanspriiche.

In kleineren Gérten wird man ja selten die den Erdbeeren
passendste Lage und die geeignetsten Bodenverhiltnisse vorfinden,
und dass selbst unter ungiinstigen Verhdltnissen noch Ertrige
erzielt werden, ist ein Beweis von der Anspruchslosigkeit der
Erdbeerpfianze.

Wer aber Grosskulturen mit bestem Erfolge betreiben will,
muss doch die geeignetsten Lagenverhiiltnisse und Bodenarten
auswihlen. Im allgemeinen wird diejenige Lage die beste sein,
wo die notwendigsten Lebensbedingungen als Luft, Licht und
Feuchtigkeit von Natur in reichem Masse dargeboten werden.
Stark dem Wind ausgesetzte Lagen sind zu vermeiden. Da die
Erdbeere hiufig als Unterkultur im intensiven Obstbau angebaut
wird, ist eine zeitweise Beschattung der Pflanzen unvermeidlich,
was aber im leichteren, trockneren Boden durchaus kein Nachteil
ist. Zu dichter Schatten begiinstigt allerdings auf Kosten der Bliiten-
und Fruehtbildung die Blatt- und Rankenbildung. Nach dem Siiden
abfallende Berglagen sind besonders fiir Frithkultur recht geeignet.
An Nord- und Westabhiingen ist, abgesehen von der spiiteren
Reife, ein geringeres Aroma und wenig Zuckergehalt bei den
Friichten zu finden.

Fast in allen Bioden gedeihen noch die Erdbeeren. Die
Hauptsache ist, dass der Boden einen gewissen Grad von Feuchtig-
keit enthdlt, was natiirlich bei lehmigen und humosen Biden
leichter der Fall sein wird als bei Sandbiden. Ist letzterer aber
durch Humus entsprechend wasserbindend geworden, dann hat er
den Vorzug der schnelleren Reifebegiinstigung.

Bin idealer Erdbeerboden ist ein humoser kalk- oder mergel-
haltiger sandiger Lehm- oder lehmiger Sandboden, also das, was
man landwirtschaftlich als guten Weizen- oder Riibenboden be-
zeichnet. Desgleichen ist ein sehwarzer Wiesenhoden vorziiglich,
vorausgesetzt, dass der Grundwasserstand nicht zu hoch ist.

Unbrauchbar zur rentablen Erdbeer-Grosskultur sind schwere
Letten-, Ton-, eisenschiissige Kies-, saure Moor- und Torfboden.

3. Diingung und Bodenbearbeitung.

Eine griindliche Bodenverbesserung und Dilngung muss dem
Bepflanzen des betreffenden Stiick Landes vorausgehen. Durch
Beimengen von Bauschutt, Sand, Strassendung sind biindige Biden
locker, durch Lehm, entsduerte Moorerde, Rindviehdung sind leichte
Boden biindiger zu machen. Das Land ist aunf zirka 40 em zu
rigolen, beziehungsweise tief zn graben oder bei Feldkultur tief
zu pfliigen.

Der Untergrund darf aber nicht nach oben gebracht wer-
den. Grossere Feldflichen, die vorher mit einer andern landwirt-
schaftlichen Frucht bestellt waren, werden erst geschilt, darauf

tiefer gepfliigt. Vorliufig bleibt das Land in rauher Furche liegen
und nach erfolgtem Zerfallen der Schollen, kurz vor dem Beptlanzen,
wird mittels Egge, Kultivator oder Harken das Land eingeebnot.
Man trachte danach alle Quecken. Windenwurzeln nsw. zu ent-
fernen, ebenso achte man auf etwa vorhandene Engerlinge.

Mit, dem physikalischen Verbessern der Bodenkrume erfolgt,
meist kurz vor dem Pflanzen, das Diingen. Die Erdbeere ist fiir
eine starke Diingung sehr dankbar, nur muss die richtige Art und
das richtige Mengenverhiltnis genan erwogen werden. Frischer
Stallmist ist zu vermeiden! Tn schweren, kilteren Bioden ist
halbverrotteter Pferdedung, in leichteren Boden Rinderdung, Kom-
post oder sonstiger kompostierter Diinger zu verwenden, Auch sei
anf die Griindiingung hingewiesen, doch pflanze man nie sofort nach
erfolgtem Unterpfliigen des Griindungs, sondern etwa 2—3 Wochen
darauf. Stallmist wird im letzteren Falle erspart, um so inten-
siver muss mit kiinstlichen Diingemitteln gearbeitet werden.

Bei gleichzeitiger Anwendung von zirka 2 Zentner Thomas-
mehl und 1'/, Zentner 40°/, Kalisalz sind 250300 Zentner Stall-
mist pro Morgen erforderlich. Alljahrlich im zeitigen Friihjahr
(Marz-April) wird sich aber eine Nachdiingung mit folgenden kiinst-
lichen Diingermengen als notwendig erweisen: 2'/,—3 Zentner
Superphosphat, 1'/, Zentner Chlorkalium, 1!/, Zentner schwefel-
saures Ammoniak oder Chilesalpeter. Kalkarmen Biden sind von
vornherein ca. 30 Zentner Kalk pro Morgen zuzufithren. Fiir
kleinere Flichen, Gartenbeete usw. ist demnach umzurechnen
(1 Morgen = 2500 qm.). In leichten Biden verwende man ge-
mahlenen, kohlensauren Kalk, in schweren Biden pulverisierten
gebrannten Kalk. Zur Frucht- und Bliitenbildung kommt bei Erd-
beeren in erster Linie die Phosphorsiure in Betracht, die
in Form von Thomasmehl oder Superphosphat gegeben wird. In
zweiter Linie der Nihrstoff Kali, der nicht in Form der gering-
prozentigen Rohsalze, sondern als Chlorkalium oder 40 °/, Kali-
diingesalz Verwendung finden sollte. HKrst an letzter Stelle steht
der Stickstoff, der als Chilesalpeter oder als schwefelsaures Am-
moniak bei Freilanderdbeeren zur Anwendung gelangt.

Umstehende Tabelle entspricht den vom Verfasser auf der
Gértner-Lehranstalt Oranienburg erzielten Resultaten, es kann
deshalb die richtige, rechtzeitige Anwendung der Kiinstlichen
Diingemittel neben dem humusbildenden unentbehrlichen Stall-
mist nur dringend angeraten werden. Ganz und gar abzuraten
ist von dem frischen Abort und Jauche, welche bei der Kom-
postierung hessere Dienste leisten.

Auch bei Topferdbeeren in der Treiberei konnen nach genau
durchgefiithrten Versuchen des Verfassers die Kiinstlichen Diinge-
mittel sehr empfohlen werden. Vor den fiir Topfpflanzen von
verschiedenen Seiten empfohlenen, mit schonen Namen geschmiickten
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Universaldiingesalzen, sei auch an dieser Stelle ausdriicklich ge-
warnt. Mit Ausnahme der Wagnerschen und Albertschen Nahr-
sulze sind die meisten dieser Diingermischungen zu teuer, oft
minderwertig oder wertlos, ja sogar vereinzelt auch schidigend.
Verfasser verwendet fiir Topferdbeeren folgende Mischung
mit allerbestem Erfolge:
250 g Doppelsuperphosphat, 300 g 40 Kali und 200 g Chilesalpeter.
Von dieser Mischung werden 2—3 g in 11 Wasser gelost
und die Pflanzen wochentlich ein- bis zweimal damit gegossen.
Auch konnen die Tipfe auf Stellagen, usw. in einen obige Diinge-
mittel enthaltenden Niihrboden eingesenkt werden.

II. Kapitel.

1. Arten der Erdbeere.

Die Gattung Fragaria ist in mehreren Arten und Spielarten
im gemdssigten Giirtel der nérdlichen Halbkugel in Europa, Asien
und Amerika verbreitet. Als Stammformen unserer Kulturerdbeeren
kommen nach Gischke und Nietner in Betracht:

A. Die Wald-Erdbeere, Fragaria vesca. Vom Siiden
Europas bis in die Nihe des Nordpols findet sich diese dlteste
aller Erdbeerarten, die mit ihren wohlschmeckenden, aromatischen
Friichten jedermann bekannt ist und besonders zur Bowlenbereitung
Verwendung findet.

Von dieser stammt ab:

B. Die Monats-Erdbeere, Fragaria semperflorens.
Die Friichte sind etwas grisser als bei der Walderdbeere. Die
Pflanze bildet einen kriftigen Busch mit zahlreichen Ausldufern.
Dass sie vom Mai bis in den Herbst hinein trigt, hat sie zu einer
beliebten Gartenfrucht gemacht. TIm Jahre 1811 wurde die be-
kannte rankenlose Monatserdbeere gezogen, die heute noch als
Einfassung sehr beliebt ist.

C. Die Moschus-Erdbeere, Fragaria elatior, welche
auch als Vierlinder-, Zimmet-Erdbeere oder hochstenglige Erdbeere
bezeichnet wird, findet man in Mitteleuropa auf feuchten Wiesen
wildwachsend. TIm TLandstriche Vierlanden bei Hamburg wird sie
im grossen angebaut. Die Frucht ist doppelt so gross wie die
der Walderdbeere. Ihr Fleisch ist gelblich weiss, dusserst fest
und von ausgezeichnetem Wohlgeschmack. Das Interessante hier-
bei ist, dass es zwischen den stark und hochwachsenden Pflanzen
villig unfruchtbare (miénnliche) und fruehthare (weibliche) gibt.

D. Die Scharlach-Erdbeere, Fragaria virginiana.
Aus Kanada und Virginien stammend, warde sie schon im 17. Jahr-
hundert von dort nach Frankreich eingefiihrt. Die Frucht ist
klein, an der Sonnenseite scharlachrot gefirbt. Die Pflanze bleibt
niedrig, oft sehr reichtragend und frithreifend; deshalb geeignet

Gust. Ad. Langer, Die Kultur der Erdbeere, 2
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zam Treiben. Sie macht viele Ausliufer, die oft auch rot ge-
farbt sind.

E. Chile-Erdbeere, Fragaria chiloénsis. Diese ist die
Stammform vieler unserer Sorten, z. B. von Lucida perfecta. Die
Frucht ist ziemlich gross und gelblichrosa gefirbt. Thre Kultur

Laxtons Noble.

- 11

wird besonders in Nordfrankreich betrieben, von wo aus sie nach
ingland ibergefiihrt wird. Sie verlangt einen milden Humus-
hoden und im Winter einen leichten Schutz.

F. Die grossfriichtige Erdbeere, Fragaria grandi-
flora, anch Ananaserdbeere genannt. Von dieser in Ver-
bindung mit der Kkarolinischen Erdheere stammen die meisten
unserer grossfriichtigen Sorten ab. Die Friichte sind meist gross;
das Fleisch ist weiss oder rosa von angenehmem Aroma. Die
Blatter sind gross, dunkelgriin und lederartig. Die Pflanze verlungt
freie sonnige Lage.

Kinig Albert von Sachsen.

2, Bedeutung der Sortenwahl.

Wie die Obst- und Gemiisesorten sich je nach Lage und
Boden verschiedenartig erweisen, so ist dies auch bei den Erdbeeren
der Fall. Es gibt keine Erdbeere, die unter allen Verhdltnissen
gleich gut befriedigt. Wihrend die eine Sorte auf schwerem
Boden in Quantitit und Qualitit vorziiglich ausfillt, kann die-
selbe im leichten Boden villig versagen. Bevor man deshalb zu
grosseren Anpflanzungen schreitet, mache man einen Probeanbau
mehrerer empfohlener Sorten. Um seine Kulturen vor verheeren-
den Pilzkrankheiten zu schiitzen, um das Degenerieren einer
lingere Zeit angebauten Sorte zu verhiiten, muss man nach einer
Reihe von Jahren einmal aus anderen Gegenden Pflanzen beziehen.
Jedenfalls pflanze man nur eine geringe Zahl bester, bewihrter
Sorten an. Selbstredend kommen auch fiir den Liebhaberanban
andere Sorten wie fiir Gross-Versandanban in Betracht.
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Ric

Jorn Uhl,

Weserruhm, Lotte, Bedford Champion, Konsum, Delikatess, Heinrich Mdller, Anna Moller,

Die Empfehlungen folgender neuester Ziichtungen scheinen berechtigt zu sein:

in Luise.

ig

Late Prolific, Paradies und die remontierende Kion
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Empfehlenswerte Monatserdbeeren sind:

Hedwig, dunkelrot, extra grossiriichtig.

Richters Unermiidliche, dunkelrot, haselnussgross.

Ruhm von Dobeltitz, bis Anfang August mit Friichten iiberladen.

Ruhm von Machern, die aromareichste, besonders fiir Konditoreien
und Bowlen. Sehr widerstandsfihig.

Eythraer Kind, rot und langfriichtig, bis zum Frost tragend.
Ausserdem seien die rankenlosen weissen und roten

Monatserdbeeren erwihnt.

Laxwons Noble.

Royal Sovereign.

Die remontierenden grossfriichtigen Sorten wie:
St. Joseph, St. Anton von Padua, Leo XIII ete., von denen
man viel erwartete, sind zur Massenanpflanzung nicht geeignet, fiir
den Liebhaber infolge der anhaltenden Tragbarkeit jedoch fusserst
interessant und dankbar und fiir den Hausgarten zu empfehlen.

Es soll diese Aufstellung nicht als fiir alle Fiille massgebend
gelten, denn es gibt, wie schon gesagt kanm eine zweite Frucht,
die so variiert und ihren (Geschmack veriindert wic eben die
Erdbeere.

Als die wohlschmeckendsten Sorten werden fast immer
genannt: Kdnig Albert von Sachsen, Aprikose, Kaisers Siimling, Belle
Alliance und Weisse Ananas. Desgleichen werden von anderer
Seite als vorziiglich Kaiser Nikolaus und Zulukinig bezeichnet.
Boden, Standort und Diingung verindern fraglos den Geschmack
und das Aroma.

b) Der Reifezeit nach folgen hintereinander:
Deutsch-Evern, Sieger, Noble, Kaisers Simling, Koch, Jucunda,
Konig Albert, Lucida perfecta, Spiite von Leopoldshall.




c¢) Speziell fiir Gross-
kultur sind geeignet:
Laxtons Noble, Deutsch-
Evern, Sieger, Kinig Albert
von Sachsen, Juecunda und
Garteninspektor Koch.

d) Liebhabersorten

sind :
Weisse Ananas, Gartenin-
spektor Koch, Sensation,
Belle Alliance, Theodore
Muli¢, Konig Albert von
Sachsen, Deutsche Kron-
prinzessin, Zulukonig, Kaiser
Nikolaus.

e) In leichteren trok-

kenen Biden sind noch er-
tragreich:
Noble, Jucunda, Kaisers
Siamling, Weisse Ananas,
Lucida perfecta, La Con-
stante, Theodore Mulié.

f)y Zu Saft und Kon-
servenfabrikation sind
besonders geeignet:
Jucunda, Belle Alliance,
Zulukdnig, Theodore Muli¢,
Weisse Ananas, Laxtons
MonstsRrdbasse. Noble (xartenmspektorhodx
A\Y under von Kothen.

g) Treibsorten sind:
Sharpless, Laxtons Noble, Comte de Paris, Deutsch-Evern, Kinig
Albert, La grosse Suerée.

4. Vermehrung,
Die Erdbeeren werden vermehrt:
a) durch Samen,
b) durch Ausliufer,
¢) durch Teilung oder Stecklinge.

a) Durch Samen. Die Vermehrung aus Samen findet bei
grossfriichtigen Sorten nur zur Neuheitengewinnung, bei Monats-
erdbeeren aber in der Regel statt. Dass wie auch bei andern
Pflanzen eine sorgfiltige Auswall der Samentriiger erfolgen muss,
ist selbstverstiindlich. s werden die vollkommensten, normal
webauten Friichte bei voller Reife geerntet, und die Samen werden
durch Auswaschen von dem Fruchtfleische getrennt, oder die

Samenschicht von der Frueht abgeschilt. Oder man l,rqcklgel die
Friichte an der Sonne oder an sonstigen warmen Stellen, his sie hart
geworden sind, woranf sich die Samen durch Zerreiben der Frucht-
mumie leicht uh]t}sen Die Aussaat des geernteten Samens erfolgt

Deutsch-Evern.

bald nach der Ernte, bei Monatserdbeeren erst im Februar—Mérz.
Man benutzt zur Aussaat flache Samenschalen oder sit direkt ins
Mistbeet. Der Samen selbst wird nur flach mit bandlggr Heide-
oder Komposterde oder feinzerhacktem Moos bedeckt., Nach etwa
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14 Tagen beginnt die Keimung und, sowie die Keimblitter ent-
wickelt sind, werden die kleinen Pflinzchen in Handkiisten oder
l_Ilstpeetkiisgell pikiert. Nach geniigendem Erstarken werden
sie im Freien an sonnigen Stellen ausgepflanzt, wo sie sich
bis zum Herbst zu recht kriftigen Pflanzen, Monatserdbeeren
sogar schon zu treibfihigen, starken Biischen entwickelt haben.
(rewonnene Neuheiten grossfriichtizer Sorten miissen unbedingt

Jueunda.

cinige Jahre genau beobachtet werden, ehe man mit eine i-
tiven Urteil an die Oeffentlichkeit tritt. Man ]ussia e;il:ilmdﬁg(s:;n
kleine anscheinende Vervollkommnungen nicht blenden.

) _b) Vermehrung durch Ausliufer. Diese Vermehrungsweise
ist die natiirlichste und heute die allgemein gebrduchliche. Ob
man von den an der Mutterpflanze ecrscheinenden Ranken die
ersten oder die letzten nimmt, hat auf die Bestindigkeit, der
daraus zu erziehenden Pflanzen keinen Einfluss. Natiirlich geben
die ersten Ranken stiirkere Pflanzen. Die Hauptsache ist, dass
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alle jungen Pflinzlinge gut bewurzelt sind. Gewdhnlich lisst
man die Ranken nicht erst zur Bewurzlung kommen, sondern
pikiert die abgeschnittenen Rosetten auf besondere sandige Frei-
landbeete oder auch in anfangs durch Fenster geschiitzte Mist-
heete im gegenseitigen Abstand von 8 —10 em. Nach 2—3 Wochen
sind die Pflanzen vollstiindig bewurzelt und verpflanzfihig. Fiir
den eignen Bedarf, besonders wenn dieser nicht gross ist, empfiehlt
sich das Einsenken kleiner mit Komposterde gefiillter Stecklings-
topfe auf das Mutterpflanzenbeet und werden die erscheinenden
Ranken in die Topfe geleitet und durch Haken angedriickt. Die
Pflanzen sind natiirlich nach erfolgtem Bewurzeln von der Mutter-
pflanze abzutrennen und konnen nun mit festen Ballen bald an
ihren Bestimmungsort gepflanzt werden. Selbstredend sind bei
Trockenheit diese Topfabsenker zu bewissern. Neuheiten, die
man schnell vermehren michte, ptlanzt man zu reicherer Ranken-
bildung in kriftige Mistheeterde in Mistheetkiisten aus.

¢) Vermehrung durch Teilung und Stecklinge. Manche
Erdbeersorten bilden entweder sehr spiit, sehr spirlich oder, wie
bei den rankenlosen Monatserdbeeren, gar keine Ranken. Dafiir
haben diese Sorten meist die Eigenschaft, dicht verzweigt zu
wachsen. Man teilt zur Vermehrung diese Biische in so viele
Teile, als Verzweigungen vorhanden sind und pikiert sie ent-
weder mit einem daran sitzenden Stiick Wurzelstock oder ohne
diesen als Stecklinge auf geschiitzte oder geschlossene Beete. Die
Bewurzlung erfolgt hier auch rasch. Es werden die jungen
Pflanzen dann behandelt wie andere. Es empfiehlt sich diese Ver-
mehrung im Friithjahr vorzunchmen.

Wie manche andre Pflanze, so neigt auch die Erdbeere in
der Bliitenregion zur Sprossbildung oder Proliferation, indem
zwischen den Afterblittern, welche die Einzelbliiten numschliessen,
Pfliinzehen herauskommen. Diese abgeschnittenen Fruchtstiele
unter Glas und warm als Steckling behandelt, konnen also im
Notfalle auch noch zur Vermehrung herangezogen werden.

5. Bezug und Beschaffenheit des Pflanzenmaterials.

In den meisten Fillen wird man ja bei Neupflanzungen ge-
zwungen sein, die Pflanzen aus Girtnereien, Baumschulen usw.
zu beziehen; leider wird aber nicht immer reclles Pflanzenmaterial
celiefert. Ks werden oft zu Spottpreisen Pflanzen angeboten, die
aber infolge ihrer schlechten und mangelhaften Bewurzelung sehr
schwer weiterwachsen. Nur pikierte, miglichst Erdballen fassende
Pflanzen geben eine Garantie fiir sofortiges An- und Weiterwachsen
und geben schon im ersten Jahre einen schinen Ertrag. Das
Hundert gute Pflanzen mit ca. 3,00 M. bezahlt, ist nicht zu teuer.
Was fiir 1—2 M. schon angeboten wird, ist in den meisten
Miillen zweifelhaftes Material. Man verwende nur einjihrige, nie
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mehrjihrige Pflanzen. Die Pflanzen diirfen nicht spillrig oder in-
folge von Luftabschluss vergeilt, sondern miissen kurz und ge-
drungen und abgehiirtet sein, mit mindestens drei vollentwickelten
Blittern. Kommen die Pflanzen welk an, so sind sie an einem
schattigen Ort zunidchst einzuschlagen und stark zu bewiissern.
Frst nachdem sie villig erfriseht sind, gehe man ans Pflanzen.

6, Zeit des Pflanzens.

Wie fiir alle Staudengewiichse, so ist auch fiir Erdbeeren
unbedingt der Spitsommer die beste Pflanzzeit. Ob nun August
oder September vorzuziehen ist, das hingt von den Witterungs-
verhilltnissen und der Beschaftenheit der Ptlanzen ab. In schweren
Boden, wo also das Anwachsen durch mangelnde Bodenwiirme
im Herbste erschwert ist, pflanze man Anfang August,
oder, falls es nicht méglich ist, im zeitigen Frithjahr. In giinstigen
Jahren kann man auch noch mit gutem Erfolge im September
ptlanzen. Manche Erdbeerziichter in schweren Biden, wo das
Land durch die Vorfrncht nicht rechtzeitig frei wird, sden im
Herbste zur Ausnutzung des Landes Spinat, und nach erfolgtem
Abernten desselben, im Mirz, Anfang April, erfolgt die Anpflanzung
mit Erdbeeren. In leichteren Boden ist nach erfolgtem Pflanzen,
hesonders im Friithjahr, in der ersten Zeit zu bewiissern.

III. Kapitel.

1. Art und Weise der Erdbeerkultur.

Die Art und Weise der Pflanzung ist abhiingiz von dem wirt-
schaftlichen Betriebe der Anlage, d. h. ob (_n'OSskultur mit Erd-
beeren allein, oder diese als Zwischenfrucht angepflanzt werden,
oder ob im Hausgarten auf Rabatten oder Beeten fiir den eigenen
Bedarf oder zum Kleinverkaunf die Erdbeeren gezogen werden sollen.
I'erner kommt in Betracht die Art des Bodens und der Erdbeer-
sorte und die beabsichtigte Lebensdauer der Pflanzung.

a) Auf Gartenbeeten und Rabatten. Die PHlanzen-
entfernung kann wiederum ganz verschieden sein. Im allgemeinen
werden die Gartenbeete ca. 1,20 m breit gelegt. Die einzelnen
Beete werden durch ca. 30—50 em breite Wege getrennt. Die
Monats-, Moschus- und Scharlach-Erdbeeren kinnen enger gepflanzt
werden wie die grossfriichtigen Ananas-Erdbeeren, letztere pflanzt
man entweder aul drei Reihen im gegenseitigen Abstand von
40 cm, oder auf 1 m breite Beete ptlanzt man zwei Reihen Gross-
fritchtige oder vier Reihen Monatserdbeeren (letztere auf ca.
20:20 em). Von den grossfriichtigen Sorten pflanzt man dann
zwei oder drei Pflanzen dicht zusammen, und diese von den
niichststehenden Gruppen wieder ca. 40 em entfernt. Auch kann
man die Beete so einrichten, dass vier Reihen auf 1,20 m breite

Habatte im Garten der Gurtnerlehranamlt Ornnlemmrz bepfls nrzt mit Zwe'rgobst (Spindeln und
wagercehiten Schnurbanmehen), nnterpflanzt mit 50:50 em n, eing
mit rankenlosen Monats-Erdbecren.

l'becrbvetr'lm Garten der G.whwrlvhr:um(nlt Oranienburg; 1,20 m breite Hoeto getrennt

durch 40 em breite Wege,

gepflanzt im August 1907, pholngruphwr\ im \ovemher 1907,
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Beete zu stelen kommen: die Pflanzen in der Reihe ca. 70 cm
und im Verband voneinander ca. 40 cm stehend. Auf Wegrabatten,
die mit Schnurobstbiumchen, Spindelpyramiden oder hochstimmigem
Beerenobst bepflanzt sind, wendet man die Erdbeere in der ge-
nannten Pflanzweite auch als Unterkultur an. Die Einfassung der
Rabatten kann mit den rankenlosen Monatserdbeeren erfolgen.
Sehr vorteilhaft hat sich im leichten Sandboden das Tiefer-
legen der Beete und Hoherlegen der Steige fiir Erdbeeren er-
wiesen, wodurch die fiir die Erdbeere nitige Feuchtigkeit besser
erhalten bleibt. In solchen tiefergelegenen Beeten wird der Beginn
der Reife aber etwas hinausgeschoben. Umgekehrt ist in sehr
schweren Tonbiden ein Hochlegen der Beete sehr zweckent-
sprechend , eine Art DammKkultur. Zu diesem Zwecke werden
0,701 m breite, ca. 30 em hohe Didmme aufgefithrt und auf
diesen der Linge nach zwei ca. 15 em tiefe Rillen hergestellt,
diese mit lockerer Erde angefiillt und bepflanzt. Um ein Ver-
krusten der schweren Biden zu verhiiten, ist ein Bedecken der
Beete mit Waldstreu o. dergl. notwendig.

Jedenfalls beachte man in allen Fillen eine entsprechend
weite Entfernung, so dass alle Pflanzen Luft und Licht in reichem
Masse erhalten. Nach den Erfahrungen des Verfassers in allen
Ptlanzweiten ist die Einzelstellung der Pflanzen auf 45—60 cm
wegenseitigen Abstand das Richtigste.

b) Kultur zwischen Obstbau. Im intensiven Obstbau
wird die Gesamtfliche miglichst nur durch Obst ausgeniitzt. Zu
diesem Zwecke werden beispielsweise zwischen die 8—10 m ge-
pflanzten Hoch- oder Halbstimme, auf Zwergunterlagen veredelte
Buchobstbdume gepflanzt: zwischen diese wieder Stachel-, Johannis-
oder Himbeeren und in den ersten .Jahren werden die noch frei-
bleibenden Erdstreifen mit Erdbeeren ausgenutzt. Die Erdbeere
vertrigt eine Zeitlang einen gewissen Halbschatten, ja die Friichte
werden sogar grisser, aber nicht so sfiss und aromatisch. Die
lirdbeerunterpflanzung eibt in den Jahren, wo die Biume noch
keine Ernten geben, eine sehr hiibsche Einnahme. Natiirlich muss
bei der Dimgung der nicht geringe Verbrauch der Erdbeere an
Nihrstoffen, besonders an Phosphorsdure, beriicksichtigt werden.

¢) Feldmissiger Anbau. Wie der Name schon sagt,
kommt bei der feldmissigen Kultur mehr die Anwendung von
landwirtschaftlichen Maschinen und Geriiten in Betracht. Schon
die Bodenvorbereitung erfolgt meist mittels des Pfluges und ihn-
licher Kulturgerite. Bei der Abmessung der Pflanzweite muss
auch darauf Riicksicht genommen werden, dass auch das Hacken
mit Maschinen (Planet junior-Radhacken) erfolgen kann. Besonders
in kraftigen Boden pflanzt man auf einen gegenseitigen Abstand
von ca. 50—60 cm, so dass das Feld kreuz und quer bearbeitet
werden kann. Oder es wird aueh feldmissige Beetkultur betrieben,
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indem man immer nach 2 Reihen in einem Abstand von ca. 45 em
eine Reihe freildsst. In leichteren Biden pflanzt man in 60—80 cm
voneinander entfernten Reihen, in diesen selbst sehr dicht, ca. 20
bis 25 cm. In manchen Gegenden wird dann im zweiten Jahre
eine um die andre Pflanze weggenommen. Die Zwischenriume
der Reihen kinnen im ersten Jahre mit Gemilse, wie Zwiebeln,
Buschhohnen, Salat, Kohlrabi bepflanzt werden. Eine andere, be-
sonders in Amerika iibliche Raumausniitzung ist das Anlegen von
5 Reihen auf 1,20 m breiten Beeten, von denen die zweite und
vierte Reihe im zweiten Jahre herausgehackt wird. In der Reihe
selbst wird anch in diesem Falle eng gepflanzt.

Wo es die Lageverhiiltnisse gestatten, wird auch auf eigens
dazu angelegten Terrgssen mit grossem Erfolge Erdbeerbau ge-
trieben. Eine beschriinkte Verbindung von Erdbeer- mit Gemiise-
bau ist auch durchfithrbar. Auch in Baumschulen kann zwischen
ca. 1,20 m entfernte Baumreihen in den ersten beiden Jahren je
eine- Reihe Erdbeeren stehen. Endlich sei noch darauf hinge-
wiesen, dass es auch moglich ist, in Blumentipfen und Pflanzen-
kiisten auf dem Balkon oder Fensterbrett diese kostliche Frucht
zu kultivieren, wodurch also auch diejenigen, die sich nicht im
oliicklichen Besitz eines Gartens hefinden, selbstgezogene Erd-
heeren ernfen kinnen.

2. Das Pflanzen selbst.

Wie schon in dem Abschnitte iiber Anzacht und Bezug der
PHlanzen gesagt wurde, gibt nur ein gut bewurzeltes Pflanzen-
material eine Garantie fiir die gute Entwicklung der Pflanzung.
Nachdem nun das zur Anlage bestimmte und vorbereitete Stiick
Land, im Grossbetriebe mit der Egge, im Garten mit der Harke
eingeebnet worden ist, werden die Reihen und Pflanzstellen
markiert. Bei kleineren Stiicken wird dies mit einer Gartenschnur
geschehen, an welcher entlang sich in entsprechenden Zwischen-
riumen Knoten befinden, oder ein der Entfernung entsprechend
langes Stibechen wird lings der Schnur zum Abstecken der
Pflanzstellen benutzt. Bei feldmissigem Anbau kann das Mar-
kieren mit einem in grisseren landwirtschaftlichen Betrieben vor-
handenen Markierapparat oder mit einer IMandmarkierharke er-
folgen. Verfasser beniitzte zum schnellen Markieren eine heute
iiberall in der Landwirtschaft gebriuchliche 1,80 m breite Drill-
maschine, deren Sietiiten bis auf die mittelste und die beiden
endstehenden entfernt wurden, wodurch eine Reihenentfernung
von 60 em zustande kam. Jedes andere Mass ldsst sich auch
auf dieser Maschine einstellen. -

Die Pflanzen werden, falls sie Erdballen haben, mit mog-
lichster Schonung desselben, unbesehnitten an Wurzeln und
Blittern an die bezeichneten Stellen mit der Hand oder mit einem
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kleinen Handspaten gesetzt. Der gribste Iehler bei Obstbaum-
pflanzungen, das Zutiefpflanzen, kommt auch bei Erdbeeren
hiiufig vor. Die Folge davon ist wohl eine reichliche Blatt-, aber ge-
ringe Bliitenstengelentwicklung. Kurz vor dem Pflanzen erst ge-
grabenes Land, besonders schwerer Boden K setzt sich noch be-
deutend und ist deshalb so zu pflanzen, dass der Wurzelhals etwas
iitber dem Boden heransragt. Die Wurzeln sind miglichst auszu-
breiten, nicht alle nach einer Seite zu legen oder, wie es bei
Verwendung spitzer Pflanzhilzer eintritt, alle senkrecht in einem
Wulst nach unten zu richten. Auch empfiehlt sich, besonders bei
schlecht bewurzelten und ballenlosen Ptlanzen, ein Kintauchen der
Wurzeln kurz vor dem Pflanzen in einen aus Lehm und Kuh-
fladen hergestellten diinnen Brei. Zwischen die Wurzeln ist mig-
lichst lockere Erde zu fiilllen, darauf sind die Pflanzen kriftig mit

Zu tief Wurzeln einseitig Zu hoch Richtig
gepflanzt! gopflanzt ! gepflanzt! gepflanzt!

Wasser anzuschlemmen (nicht mit der Brause) und erst danach
ist die Wurzel bis zum Wurzelhals mit Erde anzufillen. Man
beniitze moglichst triibe, regnerische Tage zum Pflanzen, bei an-
haltend heissen Tagen pflanze man nur Abends. Der beim Pflanzen
festgetretene Boden ist zu lockern und um jede Pflanze ein Kranz
verrotteter, kurzer Dung, Nadelwaldstren, verrottete Gerberlohe
oder Sdgemehl zu geben, wodurch das Austrocknen des Bodens
verhiitet wird. Das Herz der Ptlanze muss aber frei bleiben!
Kleinere Pflanzungen werden vorteilhaft abends mit Wasser iiber-
braust.

Nach etwa acht Tagen haben sich die Pflanzen sichtlich er-
holt und beginnen zu wachsen.

3. Weitere Pflege der Pflanzung.

Wenn die Ptlanzen auch ohne weitere Pflege wachsen, auch
Friichte tragen, so wiirde bald infolge der starken Rankenbildung
ein wildes Durcheinander entstehen, Unkraut die Ptlanzung iiber-
wuchern und Niahrstofimangel die Anlage bald zur Erschopfung
fithren. Nachfolgend sollen der Reihe nach die .Jahresarbeiten
besprochen werden.
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* Da die zarten, feinen Wurzeln der Erdbeeren sich dicht unter
der Krdoberfliche ausbreiten, wiirden Giraben und stédrkeres Hacken
sie zerstiren, das Wachstum hemmen. Aus diesem Grunde ist das
Graben der Erdbeerbeete gidnzlich zu verwerfen! Im
zeitigen Frithjahr wird der im Herbst aufgebrachte Dung oder
dergleichen abgeharkt und mit einer Grabgabel oder einer karst-
dhnlichen, 23 zinkigen Hacke die ganze Fliche gelockert. Bei
dem Lockern und Siubern der Pflanzen wird auch das im ersten
Kapitel ndher erirterte Diingerquantum untergebracht. Nach er-
folgtem Abblithen, wihrend der Fruchtentwicklung, wird auf die
Beete Holzwolle, Streu, Hicksel, Buchweizenstreu, kurze Tannen-
zweige oder Langstroh ausgebreitet. Einmal wird dadurch die
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Erdbeerstiitze
aus verzinktem
Draht.

.

Erdbeerstiitze ,Dresdensia® mit Holzpflock.

Wasserverdunstung des Bodens verhindert und vor allen Dingen die
reifen Friichte vor dem Beschmutzen geschiitzt. In England wird,
dem letztgenannten Bedeckungsmaterial entsprechend, unsere Erd-
beere Strohbeere (Strawberry) genannt. Hiufig verdienen bei
uns aber die Friichte, infolge ihres erdigen, schmutzigen Aus-
sehens die Bezeichnung Erdbeere im wahren Sinne des Wortes.
Zur Herstellung von Marmeladen, Jams, Konserven usw. sind
derartige Friichte nicht zu gebrauchen, da der anhaftende Schmutz
durch Abwaschen kaum zu entfernen ist. Auf Gartenbeeten
kinnen auch eigens zu diesem Zweck angefertigte Fruchthalter an-
gewandt werden. Sehr einfach und praktisch sind z. B. kleine, ling-
liche, oben eingekerbte, unten zugespitzte Brettchen oder u-formig
gebogene, verzinkte Drahtstibe. Im Handel befinden sich auch
die ebenfalls aus verzinktem Draht bestehenden sogenannten
Krinolinen und Erdbeerhalter. In Amerika wird die sogenannte

Gust. Ad. Langer, Die Kultur der Erdbeere. 3




Erdbeervase viel benufzt, eine runde, unten und oben offene, nach
oben sich erweiternde Blechrihre, die iiber die fruchttragenden
Pflanzen gestiilpt wird, so dass Blitter und Friichte iiber den
Rand derselben herausragen. Auch aus zwei Teilen bestehende,
gebrannte Ton- oder Lehmplatten, die um die Pflanze herumge-
legt, werden, finden hin und wieder Verwendung.

Bald entwickeln sich, bei manchen Sorten frither, bei an-
deren spiter, die Ranken. Viel ist in Fachkreisen dariiber ge-
stritten worden, ob das Entranken Vor- oder Nachteile bringt.
Je grisser die Pflanzung, um so zeitraubender, kostspieliger stellt
sich das andauernde Entranken der Pflanzen. Im Garten mag es
angingig sein, schon der Sauberkeit wegen, im Felde aber geniigt
es, wenn die Ranken nach erfolgter Beercnernte insgesamt entfernt
werden und desgleichen nochmals im August. Auch empfiehlt es
sich, den Pflanzen nach der Ernte einen Teil ihrer Blitter abzu-
schneiden, was das Erscheinen neuer, kriiftiger, gesunder Blitter
zur Folge hat. Um letzteres zu begiinstigen ist empfehlenswert, den
Pflanzen einen Jauchenguss zu geben oder eine schwache Stick-
stofigabe in Form von eca. '/,—?%, Zentner Chilesalpeter pro
Morgen = ca. 1015 g pro qm. Auch diirfte sich ein zweites
Lockern in erstbeschriebener Weise empfehlen.

Etwa im August werden wieder Ranken entfernt, nochmals
gelockert und so spit als moglich (im Dezember), wird um die
Pflanzen wieder kurzer Dung oder dergleichen ausgebreitet, welcher
auch gegen starke, offene Friste schiitzen soll.

Was die Dauer einer Erdbeerpflanzung anbetrifft, so erschipfen
sich manche Sorten schon nach zwei Jahren, manche wieder geben
noch im vierten Jahre befriedigende Ertrige. Aelter als drei
bis vier Jahre sollte man eine Pflanzung nie werden lassen.
Natiirlich muss nach dem Umgraben der alten Pflanzungen ein
mehrjahriger Fruchtwechsel eintreten, ehe das Land wieder zum
Erdbeerbau benutzt werden kann.

4. Ernte und Versand der Friichte.

Dass die Ernte der zarten Erdbeerfriichte mit besonderer
Sorgfalt erfolgen muss, ist erkliirlich. Friichte, die bald verbraucht
werden, sind bei Vollreife, d. h., wenn die ganze Frucht gefirbt
ist, zu ernten. Fiir den Versand, besonders fiir weite Strecken,
sind aber solche vollreife, daher weiche Friichte, nicht geeignet,
daher miissen diese halbreif geerntet werden. Sowie die griine
Farbe der unreifen Friichte beginnt in die Reifefarbe iiber-
zugehen, ist die Zeit zum Pfliicken gekommen. Am entfernten
Bestimmungsorte angekommen, sind diese Friichte priichtig
glinzendrot. Zu unreif gepfliickte Friichte sind aroma- und ge-
schmacklos.

o

Die beste Tageszeit zum Ernten ist, wie bei allen anderen
Friichten, der friihe Morgen, weil da das Aroma ein besseres ist.
In grosseren Pflanzungen wird friih und abends, in der Haupt-
erntezeit auch am Tage, mit Ausnahme der heissen Mittagstunden,
gepfliickt. Solche warm gepfiiickten Friichte milssen aber erst
im Keller abkithlen, ehe sie versandfihig ‘sind.

Das Pfliicken selbst erfolgt
in allen griosseren Betrieben mittels
ciner sogenannnten Pfliickschere,
wie solche von den Gartenwerk-
zeugfabriken (wie Kunde & Sohn
in Dresden) hergestellt wird. Die
Schere hilt die Frucht fest und
diese kommt, ohne von der Hand
berithrt worden zu sein, direkt
in das Verpackungsgefiss. Beim
Pfliicken mit der Hand ist das
Beriihren der Friichte sorgfiltig
zu vermeiden. Man kneife den Verschiedene Erdbeer-Pflickscheren.
Fruchtstiel mit den Nigeln des
Daumens und Zeigefingers der rechten Hand durch und lege,
am Stiel anfassend, die Frucht in das Pfliick- und Versand-
vefiiss. Durch Fingerdruek entsteht die ekelhafte, matschige
Ware, die man heute leider immer noch in grésserer Menge an
den Verkaufsstinden und in Fruchtkellern antrifft.

In Grossbetrieben lernt man die Schulkinder zum Pfliicken
an, wobei pro Zentner Friichte ca. 1,50—2,— Mark Pﬂﬁckelohn
bezahlt werden. Wie schon Obe'tll g::xagt-, dsollen.dlet Fr;lgll();e
S i ie Vers fisse gepfliickt werden, ein Umpacken
BRC A \elandge - pverschlechtert die Ware. In
kleinen Gefdssen kommen die
Friichte am Bestimmungsort
tadellos an und sind deshalb
moglichst nur '/,-, 1- und 2-
Pfund-Packungen zu machen.
Leider sieht man immer noch
grissere Quantititen in einem
noch dazu nicht zusagenden
Gefiiss. So z. B. konnen- die
Werdersclien Obstbauern, sonst
s0 praktische, tiichtige Men-
schen, immer noch nicht von
ihrem Universal-Gefiss, der
JTiene®, einem Holzkiibel, las-

i r sen. Auch die dort bekannten
PﬂMk;u‘;ngp}l:;%:gf.rmen Henkel - Flechtkorbe sind fiir
3
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Erdbeeren nicht passend. Der ,Praktische Ratgeber im Obst- und
Gartenbau® befasst sich schon seit Jahren dankenswerter Weise mit,
der Klirung dieser, fiir die Rentabilitéit des Erdbeerbaues wichtigsten
Krage und strebt eine moglichst kleine, leichte, billige und luftige
Verpackung an. — Sehr praktisch und vorziiglich fiir den Versand
geeignet sind 1-Pfund-Korbechen aus Spangeflecht, die in
vielen Grosskulturen Verwendung finden.

Vielfach finden auch kleine Spanschachteln, welehe ca. 1 Pfund
Beeren fassen, Verwendung. Auch diese sind fiir Versandzwecke
sehr geeignet und zu empfehlen.

Andere Ziichter verwenden 1'/,—2 Pfund fassende Henkel-

korbehen, Der Biigel derselben miisste niedriger sein, damit das

Amerikanische Latten-Versandkiste und Spanktrbchen.

Uebereinanderstellen besser geht. Auch die thiiringischen Beeren-
schachteln aus Spangeflecht sind sehr brauchbar. Pappkartons
bewiihren sich, weil zu weich und zu wenig luftig, nicht besonders
zum Versand, jedoch sind dieselben zum Platzverkauf, schon
wegen ihrer Billigkeit, geeignet.

. _Ausgelegt und zugedeckt werden alle diese Kirbchen ete.
mit Wein- oder Erdbeerlaub. Zum Versand kommen diese ge-
nannten kleinen Gefisse in eine grissere Lattenkiste, die so be-
schaffen sein muss, dass: 1. eine grissere Menge Kirbchen darin
in mehreren Lagen ithereinander gestellt werden kinnen und ein
Verschieben derselben ausgeschlossen ist; 2. muss sie fest sein
und dabei leicht und die Luft von allen Seiten durchstreichen
lassend, und 3. leicht und bequem zu transportieren.

Diese sogenannte amerikanische Beerenkiste und eine
solche, wie sie Soltwedel-Deutsch-Evern besitzt, ist sehr empfehlens-
wert. Auch die Metzer Beerenkiste ist cut und praktisch.

Die Erdbeerlattenkiste von
Morsleben - Spangenberg  zum
Postversand, acht 1 - Pfund-
Korbe fassend, verdient auch
weitere Verbreitung.

In der Mark beniitzt man
auf dem Riicken zu tragende
Weiden- und Rohrgeflecht -
kiepen, die bis 120 Pfund
I'riichte, in kleineren Gefiissen
hefindlich, fassen. Ueberhaupt
ist es dort, wo der Verbrauchs-
ort nicht zu weit vom Erzeug-
ungsorte entfernt ist, das Em-
pfehlenswerteste, die Friichte
durch Boten befiirdern zu lassen.
s werden selbst bei der besten
Verpackung beim Bahntransport

weringe Beschiidigungen unver-
meidlich sein. Wo sich Gelegen-
heit bietet, den Wasserweg zu
benutzen, ist dieser, weil billig und gut, jeder anderen Transport-
art vorzuziehen.

5. Feinde und Krankheiten der Erdbeere.

Jedes Lebewesen ist einer Reihe von Krankheiten ausgesetat.
So wird denn auch die Erdbeerpflanze von einer Reihe Schmarotzer
helistigt, die aus den Reihen der Blitenpflanzen, der Pilze und
der Insekten stammen konnen.

a) Pflanzliche Feinde.

Hierbei sind zuniichst die Unkriluter zu erwihnen, von denen
hesonders die unverwiistlichen, ausdauernden Wurzelunkriuter zu
beachten sind. Die einjihrigen Unkriuter sind vor dem Versamen
zu entfernen, die Wurzelunkriiuter tief auszustechen oder auch
durch fortgesetztes Abhacken oder Abschneiden zum Absterben
zu hringen.

In grosser Menge erscheint schon frithzeitig die Sternmiere
oder Miusedarm (Stellaria media) und ebenfalls das Kurzlebige,
aber oft sich erneuernde Hirtentdschelkraut (Capsella bursa
pastoris). In grosserer Anzahl, besonders in besseren Boden siedelt
sich auch das Kreuzkraut (Senecio vulgaris) und die kleine
Brennessel (Urtica urens) an. Auch Hederich, Ackerhirse,
Knitterich- nnd Meldenarten konnen recht listiz werden. Un-
angenehmer sind die Wurzelunkriuter wie: Quecke, Acker-
distel, Schachtelhalm, Huflattich, Fingerkraut, Wege-
rich usw. Genannte Unkriiuter lassen sich aber doch wenigstens,

Metzer Beerenkiste.



— 30

wenn auch miihevoll, ausrotten, viel unangenehmer noch sind
Schmarotzerpilze.

_ Auf den Erdbeerblittern erzeugt ein Pilz (Stigmatea Fragariae)
die sogenannte F'leckenkrankheit. Im Hochsommer erscheinen
auf den Blittern runde, dunkle Flecke, begrenzt von einem hellen
Rande. Tn manchen Jahren tritt dieser sonst harmlose Pilz recht
wachstumhemmend anf. Die
von ihm hefallene Blattfliche
geht fiir die Stofferzeugung
verloren, und Verfasser be-
rechnete, dass an manchen
Pflanzen kaum die Hilfte
ihrer vorhandenen, gesam-
ten Blattfliche assimilations-
fihig war, weil den iibrigen
Teil der Pilz in Anspruch
genommen. In vereinzelten
Fillen, besonders in mageren
Boden verkriippelt durch die
Einwirkung des Pilzes die
ganze Pflanze. Einseitige,
besonders starke Stickstoff-

Fleckenkrankheit der Erdbeerbliitter. diingung (frischer Stallmist)

A D begiinstigt die Krankheit,
withrend kriiftige, vollwertige Mineraldiingung die Krankheit ver-
mindert. Ein Abschneiden und Verbrennen der stark befallenen Bliitter
ist anzuraten. (Gleichfalls erfolgt infolge eines hilufigen Schimmel-
pl_lzes (Botrytls cana) das Faulen der Friichte an der Pflanze,
wie es in nassen Sommern recht hiufig vorkommt. Besonders sind
sehr reichtragende, daher empfindlichere Sorten befallen, z. B. Lax-
tons Noble. Alle fanlenden Friichte sind méglichst sofort zu
entfernen, um die Weiterverbreitung des Pilzes einzudimmen.
Hierbei sei nochmals auf weite Pflanzung, richtige und reichliche
Diingung und Bedecken der Beete wiihrend der Zeit der Frucht-
reife hingewiesen.

; b) Tierische Feinde.

Da sind zuniichst zwei Riisselkiifer, die sich zur Zeit der
Bliite einfinden und sich oft recht unangenehm bemerkbar machen.
Der ca.2 mm lange Himbeerblitenstecher, der auch auf die Bliite
der Erdbeeren kommt und in dieselbe ein Ei legt, die hervor-
kommende Larve frisst die Bliitenteile aus. Der gefurchte Lappen-
riisseler durchnagt die Bliitenstiele. Die kleine ca. 2 cm lange
Larve desselben lebt schiidigend an den Erdbeerwurzeln. ;

Granz besonders aber sind den Wurzeln gefihrlich die Larve
unseres Maikiifers, der Engerling, die Larve des Saatschnell-
kiifers, der Drahtwurm und die Maulwurfsgrille. Beim Um-
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graben suche man schon diese Schiidiger zu beseitigen. Auch An-
wendung von Schwefelkohlenstofi hat bei massenhaftem Auftreten
dieser Tiere Erfolg. 2

Auch die graue Erdraupe oder filschlich graue Made ge-
nannt, die auch an vielen anderen Pflanzenarten auftritt, benagt
die Erdbeerpflanze, besonders in der Nacht.

Die griine Raupe der Gamma- oder Ypsiloneule, lebt auf
den Blittern und muss bei massenhaftem Auftreten durch Ablesen
vertilgt werden.

(Ganz besonders ldstig sind die nackten, grauen Acker-
schnecken, die besonders bei grisserer Feuchtigkeit den reifen-
den Friichten nachstellen. intretende Trockenheit verhindert die
Weiterentwickelung der Schnecken. Ausstreuen von gepulvertem,
geloschtem Kalk, Aufstellen von mit Bier gefiillten Untersiitzen
zum Fangen sind auch Schutzmittel.

Endlich werden noch die Friichte benagt von der grauen
Kellerassel und dem getupften Tausendfuss. Bei der Be-
kiimpfung all dieser genannten tierischen Schidlinge unterstiitzen
uns die insektenfressenden Vogel ebenso wie die insektenfressen-
den Saugetiere, als da sind: Maulwuarf, Spitzmaus, Igel; niitzliche
Insekten, besonders die Gruppe der Gartenlaufkiifer; von Am-
phibien die Eidechse und vor allen Dingen die den Giirtnern als
grosser Schiidlingsvertilger bekannte Krote.

B. Treiberei.

1. Bedeutung der Treiberei und Vorbereiten der Pflanzen zum Treiben.

Erdbeertreiberei gehirt zu den dankbarsten Kulturaufgaben
des Giirtners. Frither nur in grossen herrschaftlichen Gértnereien
iiblich, benfitzt jetzt auch der Handelsgirtner dieselbe zur Be-
reicherung seiner Binnahmen. Im Monat Mirz kostet das Pfund
soleher Treibfriichte 6—10 M., die einzelne Frucht 20—30 Pfg.
Da das Inland den Bedarf noch nicht decken kann, werden noch
alljahrlich grossere Mengen aus dem Auslande, besonders aus
Frankreich, eingefithrt. Die bekannte Eigenschaft des Deutschen,
lieber eine Delikatesse mit fremdem Namen, selbst wenn gering-
wertiger, guten deutsch bezeichneten Waren vorzuziehen, beriick-
sichtigen auch die Delikatessenhiindler, indem sie deutsche Treib-
erdbeeren als aus Frankreich importierte bezeichnen und damit
hohere Preise erzielen. Die Erfolge in der Treiberei sind von
der Auswahl der Sorten und dem Vorbereiten der Pflanzen ab-
hiingig. Bekannte Treibsorten sind im IL Kapitel, 3. Abschnitt
aufgefithrt.  Zum Treiben miissen die Pflanzen besonders vor-
hereitet werden.
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Die ersten Ranken werden im Kasten zur Bewurzelung ge-
bracht, danach in gut vorbereitetes Land ausgepflanzt und bis
zum Friibjahr so behandelt wie die iibrigen Freilanderdbeeren.
Im darauffolgenden Friihjahr bricht man alle erscheinenden Ranken
und Bliitenstiele aus, diingt kriiftic in der schon angegebenen
Weise, so dass man bis Anfang Juni recht kriiftize Biische er-
zielt. Tm Juni erfolgt das Einpflanzen in entsprechend weite
Topfe. Bis zur Bewurzelung in einem geschlossenen Kasten ge-
halten, bringe man sie danach an einen sonnigen freien Standort,
wo die Topfe eingesenkt werden. Reichliches Bewiissern, ofteres
fliichtiges Diingen, ist unbedingtes Erfordernis, desgleichen ein
mehrmaliges Verpflanzen nach erfolgtem Durchwurzeln. Fiir friihe
Treiberei sind die Pflanzen schon im September zur Ruhe zu
bringen, indem sie trocken gehalten werden. Da man aber mit
der erfolgreichen Treiberei nicht vor Ende Januar beginnen sollte,
lasse man die Pflanzen ruhig wachsen und stellt sie erst beim
Eintritt stirkerer Friste in einen tiefen Mistbeetkasten, wo sie
miglichst trocken und luftig mit Brettern und Laub zugedeckt
bleiben. Man hat aber auch eine einjihrige Vorbereitung der
Pflanzen, die heute mehr Anwendung findet. Man beniitzt
zu diesem Zwecke die erst erscheinenden Ranken, miglichst
von im Vorjahre in Mistbeete gesetzten, von Mirz an ange-
triecbenen Mutterpflanzen. Die Bewurzelung der Rosetten erfolgt
in kleinen, um die Mutterpflanze eingesenkten Stecklingstipfen, von
wo aus die Pflanzen etwa Mitte Juni in ca. 14 cm weite, saubere
Topfe verptlanzt werden.

2. Das Treiben selbst.

Das Treiben selbst geschieht in Treibhiiusern, heizbaren
Kisten und in warmen und kalten Mistbeeten.

a) Das Treiben in Gewiichshiusern und heizbaren Kiisten.

Fiir friihe Treiberei kommen nur Hiuser und heizbare Kisten
in Betracht. Die Konstruktion dieser Treibriume ist ganz ver-
schieden. So befindet sich in Sanssouci hei Potsdam ein einseitiges
Erdbeerhaus, dessen Stellagen auf Rollen beweglich sind und
dadurch bis dicht an die im Winkel von 40° geneigte Glasfliche
herangeschoben werden kann, wihrend beim Begiessen usw. die
Stellage mit den daraufstehenden Pflanzen an die Hinterwand ge-
schoben wird. In anderen Erdbeerhdusern ist die Stellage durch
eine Hebevorrichtung hoher oder tiefer zu stellen. Der auf dem
Gebiete der Obst- und Gemiisetreiberei hervorragende verstorbene
Gartenbaudirektor Hampel in Koppitz hatte in einfachen, doppel-
seitigen Erdhiusern, die auch gleichzeitiz zu Blumen- und Ge-
miisetreiberei benutzt werden konnten, hervorragende Erfolge und
ist diese Art von Hiusern besonders den Handelsgiirtnern zu
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empfehlen. Fiir kleineren Bedarf geniigt ein kleiner gemauerter,
einseitiger heizbarer Kasten. Auch kann man den Grund von
Weinhausern mit Erdbeeren ausniitzen, wie dies aunf vorteilhafte
Weise in der nach belgischem Muster eingerichteten ,branden-
burgischen Tafeltraubenkultur® in Gransee und Luckau zu
sehen ist.

Ende Januar werden die sorgfaltig gereinigten T'reibpflanzen
in die gleichfalls sorgfiltig gereinigten Treibriiume gebracht. Die
Hohe der Temperatur darf an-
finglich hiichstens etwa 6°R.
betragen und wird von da alle
Wochen bis zur Blite um je
2—4° gesteigert, bis etwa 16°
erreichtsind. Immer ist fiir mog-
lichst feuchte Luft zu sorgen,

Durchschnitt ecines einseitigen Erdbeertreibhauses mit verschiebbarer Stellage.

wicklung des gefihrlichsten Feindes der Treiberdbeeren, der roten
Spinne, begiinstigt. Wiihrend der Bliitezeit wird natiirlich nich.t e-
spritzt, weil sonst der Fruchtansatz verhindert wird. Ein kiinstliches
Befruchten mittels eines weichen Pinsels ist in manchen Fiillen
angebracht, Nach der Befruchtung werden die Pflanzen wieder
morgens und abends fleissig gespritzt, was bis zur beginnenden
Reife fortzusetzen ist. Reichliche Wasser- und Dungzufuhr, wie
ich letztere in Kapitel Diingung geschildert, begiinstigen die
Grosse der Friichte. Die Topfe konnen auch auf Unterlagen ge-
stellt. werden, in welchem Mineralnihrstoffe oder Kuhtladen sich
befinden.  Auch Stellagen versieht man mit einem derartigen
Niihrboden, indem die Tdpfe selbst in Moos eingefiittert werden
und am Boden eine mit reichlichem Dung durchsetzte Erde aus-
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breitet, woranf die Topfe zu stehen kommen. Ein Aufbinden der
Fruchtstengel erweist sich meist als notwendig, doch hat dies
erst bei Beginn der Reife zu geschehen. Die Erdbeerpflanzen
darf man wihrend der Treiberei unter keinen Umstinden drehen
oder verriicken oder iiberhaupt deren Standort verindern. Die
Frucht braucht viel Luft wihrend der Reife, man sorge daher
fiir gute Ventilation. Die Treiberei dauert im ganzen 3 Monate.

b) Das Treiben in warmen Mistheetkisten.

Die Erdbeeren konnen keine grosse Bodenwiirme vertragen.
Packungen aus reinem Pferdemist bestehend, erzeugen eine zu
hohe Wirme; man vermische deshalb den Dung zur Hilfte mit
Laub, wodurch eine sehr milde, aber sehr anhaltende Wirme er-
zeugt wird. Nachdem sich die ca. 30 em hohe Packung ent-
sprechend erwidrmt hat, wird erst noch eine Lage Kuhdung ab-
gedeckt und dariiber die erforderliche Erde gebracht. Auch muss
cin warmer Diingerumschlag um die Kiisten gegeben werden. Eine
durchlissige, grobe, mit Lehm und Sand vermengte Mistbeeterde,
welcher etwas gedéimpftes Hornmehl, oder noch besser Ammoniak-
Superphosphat beizumischen ist, gibt einen zusagenden Boden fiir
Erdbeeren in Kisten. Die zu verwendenden Ptlanzen miissen
natiirlich als Treibpflanzen vorbereitet sein. Empfehlenswert ist
es, Mitte Februar mit dem Treiben zu beginnen, die Ernte erfolgt
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dann Anfang Mai. Auch bei der Kastentreiberei sind dieselben
Regeln zu beachten, wie im vorhergehenden Kapitel gesagt war.
Die in Topfen kultivierten Ptlanzen werden entweder ausgepflanzt,
ca. 15 Stiick pro Fenster, oder mit den Topfen eingesenkt.
Bei trither Witterung wird nicht gespritzt, sonst aber mit Aus-
nahme der Bliitezeit bis zur beginnenden Fruchtreife. Wihrend
der Bliite sorge man fiir reichliche Luft, damit alle Bliiten be-
fruchtet werden. Den Pflanzen ist auch reichlich Wasser und
Diinger zuzufiithren. Nach dem Abernten werden die Pflanzen ins
Freie gepflanzt und die daraus gewonnenen Ausliufer kénnen
wieder zur Anzucht neuer Treibpflanzen dienen.

¢) Treiben in kalten Mistbheetkidsten.

Eigentlich ist dies keine direkte kiinstliche Treiberei, sondern
nur ein geschicktes Ausniitzen der Sonnenwirme. Die Ernte er-
folgt in diesen Kisten ca. 5 Wochen vor der im Freien. Es ist
dies eine sebr giinstige Zeit, weil dann die Kauflust des Publikums
schon reger ist infolge der bereits sprossenden Vegetation. Ferner
haben die so getriebenen Friichte eine der Freilanderdbeere ihn-
liches Aroma, sind hiirter und versandfihiger. Das ganze Treib-
verfahren ist sehr einfach, es kann nur dringend geraten werden,
diese Treibart besonders in Handelsgirtnereien anzuwenden. Schon
im Juli und August des der Treiberei vorangehenden Jahres be-
ginnt. man mit der Vorbereitung der Kisten. Der Fenstergrosse
entsprechende Kisten werden auf einfachste Weise hergestellt.
Der Hohenunterschied zwischen der unteren und oberen Brettwand
soll etwa 20 em betragen. Die Lage des Kastens muss natiirlich
eine moglichst sonnige und geschiitzte sein. Die vom Kasten ein-
geschlossene Erde wird mit verrottetem Dung, Thomasschlacke oder
Superphosphat, sowie Chlorkalium entsprechend gediingt und gut
umgegraben. Ist der Grund an und fiir sich schlecht, so verhessere
man ihm durch eine grissere Menge Komposterde. s werden
sodann die kriftigen, vorbereiteten, jungen Pflanzen in einem Ab-
stand von 30 zu 30 cm ausgepflanzt. Bis zum Anwurzeln empfiehlt
es sich, die Fenster anfzulegen und bei Sonnenschein zu beschatten.
Spiter wird ein verdiinnter Dungguss zu empfehlen sein. Im
iibrigen werden die Pflanzen so behandelt, wie bei der Freiland-
kultur, es wird gelockert, Unkrant beseitigt, und spit im Herbst
beim Eintritt stirkerer Froste ein Dungkranz um die Pflanzen
gegeben. Ende Februar, sowie die Sonnenstrahlen wirksamer
werden, beginnt man zu treiben. Die Pflanzen werden gesiubert,
die Fenster werden aufgelegt und um den Kasten wird ein
warmer Diingerumschlag gegeben. Die Nacht iiber wird gedeckt
und bleiben auch die Decken bei kalten, triiben Tagen liegen.
Wenn dann noch gelegentlich mit erwiirmtem Wasser gegossen
wird, fangen die Pflanzen bald an zu vegetieren. KEtwa Mitte
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April beginnt die Bliite. Jede Pflanze erzeugt wenigstens zwei
Bliitenstengel. Die Hauptsache ist jetzt fleissiges Liiften und
werden die Fenster tiiglich einige Stunden auf einer Seite ca. 20 em
lioch gestellt., Fleissiges Giessen und Diingen mit aunfgelistem
Kunstdiinger ist zur Erzengung grisserer Friichte notwendig. Bei
beginnender Reife werden die Fruchtstengel hoch gehalten mit
Stibchen oder gebogenem Draht, oder e¢s wird Nadelstreu oder
dergleichen untergelegt. Pro Fenster kinnen ca. 4 Pfund Friichte
geerntet werden. Nach dem Abernten werden die Beete geriiumt,
die alten Pflanzen weggeworfen, wiihrend die davon entstandenen
jungen Ranken zur Nachzucht beniitzt werden.

d) Treiberei und Kultur der Monatserdbeere.

Die Vermehrung der Monatserdbeere erfolgt, wie schon im
Kapitel I1, 4. Abschnitt, niiher erdrtert wurde, sonst fast ausschliess-
lich aus Samen. Im Februar ausgesiit, entstehen bei guter Kultur an
sonnigem, gut gediingtem Standort bis Mitte Aungust starke Biische,
hei denen alle erscheinenden Bliitentriebe ausgebrochen werden
miissen. Sie werden sodann mit moglichst grossen Ballen in etwa
10—12 em weite Topfe gesetzt und nach erfolgtem Anwurzeln in
einem geschlossenen Raume an einer sonnigen, freien Stelle des
Gartens eingefiittert. Man kann nun vom Herbst an bei miissiger
kiinstlicher Wiirme die Pflanze in Kiisten oder Hiusern zum Frucht-
ertrag beniitzen oder vorliufig in kalten Kisten zur Reserve auf-
stellen. Die Fruchtbarkeit wihrt 2—3 Monate und es ist eine
Kleinigkeit, den ganzen Winter frische Monatserdbeeren zu produ-
zieren. Nach Hampel soll sich dafiir am besten die Miinchener
Monats-Treiberdbeere eignen, doch konnen mit Erfole auch die
angefiithrten Sorten beniitzt werden.

An dieser Stelle sei auch nochmals auf die vielseitige ren-
table Verwendung der Monatserdbeeren hingewiesen. Besonders
zur Einfassung von Wegerdndern und Gebiischen in Parks und
Girten. Von Mai bis November liefert die Pflanze bei ent-
sprechender Pflege und Diingung reichlich Frucht. Besonders
geeignet sind die rankenlosen Monatserdbeeren, Alle 3—4 Jahre
muss nach vorangegangener Bodenverbesserung die Pflanze er-
nenert werden.

e) Feinde der Treiberdbeere. Im allgemeinen sind
alle die genannten tierischen Feinde der Freilanderdbeere auch
bei der Treiberei zu befiirchten. Hinzu kommen zunichst die
Erdbeerblattléiuse, die man durch Riiuchern mit Tabak oder
Bespritzen mit Tabakwasser vernichtet. Schwieriger zu bekimpfen
ist das gefihrlichste Insekt der Treiberei, die rote Spinne
(Acarus telarins). Dieselbe erscheint bei zu trockener Luft und
vernichtet in kurzer Zeit die Pflanze vollstindig. In einer Lisung
von 1 Kilo griiner Seife, 1 Liter Tabakextrakt und 15 Liter Wasser
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werden die Pflanzen bis an den Wurzelstrunk eingetaucht und
die Blattunterseite mit Schwefel gepudert. 58 !

Auch die Ameisen schaden in der Treiberei, indem sie
die reifenden Friichte anfressen. In aufgestellten, mit Zucker-
losung gefiillten Gefissen sind dieselben zu fangen.

Hin und wieder verursachen auch dic' Minse in Kasten-
und Gewiichshaustreiberei durch Abbeissen der Blittensuiclr grossen
Schaden. Deshalb sorge man auch rechtzeitig fiir das Aufstellen
von Fallen, von denen die automatische Kastenfalle besonders
empfohlen werden kann.

C. Verwertung der Erdbeeririichte.

a. Rohverbrauch.

Der grisste Teil der geernteten Erdbeerfriichte wird roh
verspeist, wihrend die kleineren Friichte oder eigens dazu ku]t.l-
vierte Sorten in der Konserven-Saft-Industrie vielseitige Ver-
wendung finden. ’ :

Die Erdbeerfrucht ist eine leichtbekimmliche, sehr gesql.nl'o.
auch nahrhafte Frucht. Nach Untersuchungen von Dr, l\f)m_,r.,r
enthilt sie: 88 9, Wasser, 0.54 %/, Stickstoff, 0,98 %/, freie
Siuren, 6,28°/, Zucker, 1.01°%/, Extraktstoffe, 2,32‘30 Holzfaser,
0,819/, Asche; ihr Nihrstoffverhiltnis ist wie 1:16,6 und enthilt
1 Kilo Erdbeeren 125 Nihrstoffeinheiten. ’ 3

Die in den Friichten vorhandene Siure ist vornehmhyh
Zitronensinre und deshalb sind dieselben auch besonders zur Kr-

is r Kranker geeignet. .

= Chlll;’ité Erdbeeregmi‘fsste aber ein Volksgenussmittel werden.
Kaum eine andere Fruchtart ist bei jung und _alt $0 begehrt als
diese. Dass bei uns in Deutschland es noch nicht jedem Arbeiter
moglich ist sich des ftern den Genuss dieser herrlichen ch‘h(.
zu gonnen, ist einzig und allein nur auf die scl}lechte Be-
handlung, die die Friichte beim Hiindler erfahren, zuriickzufithren.
Billige und praktische Verpackungsgefisse, wie Dbeschrieben,
miissten allgemein Verwendung finden. Bei uns in Deutsch-
land ist auch der Sonntagsverkauf von Friichten noch mchl: ge-
niigend freigegeben. Warum wird ohne weiteres Sonn- und ll eier-
tags der Verkauf von Fusel, Bier und dhnlicher ,Genussmittel - ge-
stattet? Wiirde nicht so mancher statt ermiidender Alkoholgetrinke
lieber ,1 Portion Erdbeeren“ oder dergleichen bestellen!? In
Diinemark, Frankreich und England gibt es schon seit vielen
Jahren ,Frucht-Speiseanstalten®, wo man ausschliesslich Obst-
friichte filr moglichst billiges Geld erhilt.
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Wir haben ja hier auch die sogenannten vegetarischen
Speisehduser, wo rohe Friichte auf der Speisekarte stehen. Aber
zu welchem Preise?!

Das sind keine Volkspreise, wenn man fiir 1 Apfel, noch
dazu amerikanischer Herkunft, 25—40 Pfg., fir 1 Birne zweifel-
hafter Beschaffenheit 25—30 Pfg., fiir 6 schmierige, halbverfaulte
Erdbeeren in der Saison 30 Pfg. bezahlen muss. Es fehlt in
dieser Beziehung auch an der richtigen Unterstiitzung von seiten
der Behorden. —

Beliebt ist auch die Zusammenstellung der rohen, hesonders
kleinerer Erdbeeren, mit kalter Milech und Zucker.

Im Siiden werden die Erdbeeren mit Kognak oder schwerem
guten Wein und Zucker gern genossen.

b) Verwertung im Haushalt von Séften, Marmeladen usw.

Aus Erdbeeren werden verschiedene wertvolle, wohl-
schmeckende Dauerprodukte hergestellt. Hs sollen nachstehend
nur einige Rezepte angefiihrt werden, nach denen in jedem, auch
kleineren Haushalte die Friichte verwertet werden kinnen.

1. Erdbeerwein. Reife Erdbeeren presse man durch einen
Pressack, gebe auf 11 Saft 2 1 Wasser, 1 kg Zucker und pro
Liter der Mischung 3 g Weinsdure. Zur schnelleren Girung
kann man pro Liter Saft 3—4 g Weinhefe zusetzen. Diese
Mischung kommt in ein reines Fass, man versieht dieses mit einem
Giérspund und lidsst bei ca. 16 Grad etwa 4—6 Wochen giren.
Daranf Abfiillen in ein anderes Fass und nach Lagerung von
etwa 6—8 Wochen fiille man auf Flaschen.

2, Erdbeerbowle. Ein allgemein sehr beliebtes Getrink.
11 aromatische Erdbeeren (Vierlinder, Monats- oder Walderdbeeren)
werden gereinigt, von Stiel und Kelch befreit und mit ¥/, kg feinem
Zucker bestreut. Darauf giesst man 2—3 Flaschen Rhein- oder
Apfelwein und ldsst ca. 4 Stunden ,ziehen“. Darauf filtriert man
und stellt die Bowle kiihl.

3. Erdbeerlikor. 5'/, 1 aromatische Erdbeeven werden
it 8 1 bestem Weingeist iibergossen, fiige 10 g feingeschnittene
Vanille hinzu und lasse alles 10 Tage zugedeckt stehen. Daranf
werden die Beeren gepresst und 27/, kg Zucker in 8 1 abgekochtem
Wasser zugesetzt. Filtrieren, auf Flaschen fiillen.

4. Erdbeerwasser. Erdbeeren werden in eine schwache
Zuckerlisung gelegt, zerdriickt und iiber Feuer einmal aufgekocht.
Filtrieren, abfilllen in Flaschen, kithl aufbewahren.

5. Erdbeersaft. Reife, taufreie Friichte werden in einem
Steingut- oder Porzellangefiss so geschichtet, dass auf eine
Schicht Erdbeeren eine zentimeterdicke Lage - Zucker folgt, bis
obenauf angefitllt, mit Zucker abgedeckt. An kiihlen Ort gestellt,
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bis der Zucker véllig zerflossen ist. Danach filtrieren, an kithlem
Ort absetzen lassen und die geklirte Fliissigkeit in Flaschen bis
an den Hals fiillen. Im Wasserkessel zwischen Heu eingefiittert
zum Sieden erhitzt, was 5 Minuten einwirken muss. KFlaschen
herausnehmen, bis oben anfiillen, heiss verkorken und versiegeln.

6. Erdbeer-Marmelade. Reine, reife Friichte werden
durch ein Haarsieb getrieben und pro Kilogramm Fruchtfleisch
750 g Zncker zugesetzt. Dann bis zur gallertartigen Beschaffen-
heit eingekocht. Die gewonnene Marmelade ist heiss in Tipfe
und Gliser zu fiillen, mit Salicylpapier zu bedecken und mit Per-
gament zu verbinden.

7. Erdbeer-Gelee. Beeren werden ausgepresst und der ge-
wonnene Saft in kupfernen oder messingenen Kesseln auf loderndes
Feuer gesetzt. Etwa !/, kg Zucker auf !/, kg Saft ansetzen.
15 Minuten scharf kochen und in Gliser filtrieren.

8. Rumtopf. Alle Friichte des Gartens finden hierzu Ver-
wendung.  Zuerst Erdbeeren, dariiber dasselbe Gewicht an Zucker
und darauf guter Rum. Spiiter folgen Kirschen, Stachelbeeren usw.
Immer muss umgeriihrt werden; dann mit Blase verbunden. Am
besten Steinguttdpfe verwenden.

9. Erdbeerschnee. Zwei Liter Erdbeeren durch ein Haar-
sieb treiben, zu diesem Saft 250 ¢ Zucker und 1'/, 1 Rahmschnee,
aul garnierter Schiissel serviert.

10. Kalte Erdbeerspeise. Kiweiss von 6 Eiern mit
ciner Prise Salz zu Schaum geschlagen, vermischt mit 2 Essliffeln
Zucker und 1 Tasse Wasser, worin 4 rote und 4 weisse Gelatine-
platten verrithrt werden. Man schligt nun alles mit dem
Schneeschlager und gibt nach Gutdiinken in Zucker eingemachte
Erdbeeren, einige Ksslifiel Himbeersaft und Zitronensaft hinzu.
Mit Schlagsahne belegt und serviert.

11. Erdbeersuppe. Zu 2!/, 1 Wasser nimmt man 13/, |
Erdbeeren, kocht dies mit etwas Milchbrot zu Suppe, treibt es
durch ein Sieb, tut Zucker dazu und richtet mit gerdstetem
Zwieback an.

12. Erdbeerkaltschale. Aus I | Erdbeeren die grossten
aussuchen, waschen und mit Zucker bestreuen. Die iibrigen
Friichte durch ein Sieb treiben und das Mus vermischen mit ¥/, |
Wasser, 1 FI. Weisswein, etwas Zitronensaft und 300 g Zucker,
die ganzen Erdbeeren hinzufiigen und das Ganze erkalten lassen.

13. Erdbeer-Creme. 1%/, Pfund Erdbeeren driicke man
durch ein Sieb. Dann koche %/, Glas Weisswein mit 160 g Zucker.
Beides wird nun vereinigt und zum Kochen gebracht, !/, Kss-
loffel Stiirke mit aufgekocht und 3 Eiweiss zu Schnee geschlagen
damit vermengt. Erkaltet zu Tisch bringen.
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14. Englische Erdbeerspeise. Kine Schiissel wird ab-
wechselnd mit einer Schicht Schlagsahne und einer Schicht ge-
zuckerter Erdbeeren und darauf wieder Schlagsahne gefiillt. Dann
weriebene Schokolade und geriebenes Schwarzbrot, welches mit
Erdbeersaft angefeuchtet wurde und darauf wieder Schlagsahne.
Die Speise muss kalt gestellt werden.

15. KErdbeereinkochen (Konserven). Kin Pfund frische,
tautrockene Erdbeeren werden in eine tiefe Schiissel gefiillt. Da-
rauf wird ein Pfund guter Zucker in Stiicke zerschlagen und kocht
und schiumt man diesen so lange ab, bis der Zuckersaft sirup-
ihnlich vom Loffel tropft. Der Zucker wird nun heiss iiber die
Iirdbeeren gegossen und diese bleiben unbedeckt bis zum andern
Tage stehen. Der so gewonnene Saft wird an diesen, wie an den
beiden folgenden Tagen von den Beeren abgegossen, wieder auf- -
gekocht und abermals iiber letztere geschiittet. Am vierten Tage
bringt man mit einem Porzellanliffel die Beeren in den kochenden
Saft, worin sie nicht zu stark zu sieden sind. Darauf wird das
Ganze auf einen Durchschlag gefiillt, der ablaufende Saft dick
cingekocht und alsdann zur Gesamtmasse gegossen. Diese lasst
man bis zum nidchsten Tage kalt werden, fiillt dann behutsam auf
(ildser, die schliesslich mit Rumpapier und dariiber mit gewisserter
Schweinsblase oder Pergamentpapier luftdicht versehlossen werden.
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